
BIO SUISSE
MARKENNUTZUNG FÜR DIE GASTRONOMIE

STAND: JULI 2022



NAME UND LOGO
Gastronomiebetriebe werden von 
BIO SUISSE unter dem Namen 
BIO CUISINE legitimiert.



KLASSIFIZIERUNG
BIO CUISINE Siegel werden in drei 
Klassen vergeben, die sich visuell 
jeweils durch die Anzahl der Sterne 
unterscheiden. 



KLASSIFIZIERUNG

BIO CUISINE *

HIER WERDEN ZU 30–60 %
BIO−ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET.

BIO CUISINE **

HIER WERDEN ZU 60–90 % 
BIO−ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET.

BIO CUISINE ***

HIER WERDEN ZU 90–100 %
BIO−ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET.



INFORMATIONSHIERARCHIE
Je nach Kontext kann das Logo durch unterschiedliche 
Textbausteine ergänzt bzw. erklärt werden. Im ersten 
Schritt werden hier drei unterschiedliche Ebenen der  
Informationshierarchie definiert. 

KASKADIERUNG 30–60 % 60–90 % 90–100 %

LEVEL 1 

BIO CUISINE *

HIER WERDEN ZU 30–60 %
BIO−ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET.

BIO CUISINE **

HIER WERDEN ZU 60–90 % 
BIO−ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET.

BIO CUISINE ***

HIER WERDEN ZU 90–100 %
BIO−ZERTIFIZIERTE PRODUKTE VERWENDET.

LEVEL 2

In dieser Küche wird mindestens zu 30 %  
mit bio-zertifizierten Produkten gearbeitet.  
Mindestens 20 % aller Produkte sind mit  

der BIO Knospe ausgezeichnet.

In dieser Küche wird mindestens zu 60 %  
mit bio-zertifizierten Produkten gearbeitet.  
Mindestens 40 % aller Produkte sind mit  

der BIO Knospe ausgezeichnet.

In dieser Küche wird mindestens zu 90 %  
mit bio-zertifizierten Produkten gearbeitet.  
Mindestens 60 % aller Produkte sind mit  

der BIO Knospe ausgezeichnet.

LEVEL 3+

Mögliche Inhalte:
- Informationen zu BIO SUISSE

- Informationen zur Zertifizierung der Produkte / 
Konkrete Erklärung 

der Unterscheidung von Bio und Knospe

- Informationen zum Restaurant 
(Konzept, Rohstoffe, Personal)

Rezeptvorschläge

Mögliche Inhalte:
- Informationen zu BIO SUISSE

- Informationen zur Zertifizierung der Produkte / 
Konkrete Erklärung 

der Unterscheidung von Bio und Knospe

- Informationen zum Restaurant 
(Konzept, Rohstoffe, Personal)

Rezeptvorschläge

Mögliche Inhalte:
- Informationen zu BIO SUISSE

- Informationen zur Zertifizierung der Produkte /
Konkrete Erklärung 

der Unterscheidung von Bio und Knospe

- Informationen zum Restaurant  
(Konzept, Rohstoffe, Personal)

Rezeptvorschläge



BEISPIELE: LEVEL 1



BEISPIELE: LEVEL 2




