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Formular zur Einsprache gegen die Inkraftsetzung der
Weisungen vom 15. Juli 2022

Einspracherecht nach Statuten Artikel 13:

Kollektivmitglieder (Mitgliedorganisationen) haben das Recht, innerhalb 60 Tagen gegen erlassene Weisungen
Einsprache zu erheben. Erheben mindestens 3 Kollektivmitglieder Einsprache in der angegebenen Frist und
bringt ein Bereinigungsgesprach mit den Einsprechenden keine Einigung (Rickzug der Einsprache oder neuer
Vorschlag mit Einsprachemdglichkeit), so wird die Weisung der Delegiertenversammlung vorgelegt, welche
abschliessend dariiber entscheidet.

Inkrafttreten der Anderungen

Sofern nicht mindestens drei Bio Suisse Mitgliedorganisationen gegen eine Weisung Einsprache erheben, tritt
die Weisung am 1. Januar des Folgejahres in Kraft.

Hinweis Deutsch als Referenzsprache:

Die primé&re Erarbeitung der Bio Suisse Richtlinien erfolgt in Deutsch. Bei Interpretations- oder rechtlichen
Unklarheiten ist deshalb die deutsche Version massgebend. Die Bio Suisse Richtlinien in Franzsisch,
Italienisch, Englisch und Spanisch werden mit grosster Sorgfalt aus dem Deutschen Ubersetzt,
Ubersetzungsfehler konnen aber nie ganz ausgeschlossen werden.

Hinweis zu Teil 1l und V Uberarbeitung Einsatz Betriebsmittel

Es wurde festgestellt, dass in einigen Bereichen der Pflanzenschutz- und Diingemittelvorgaben die Richtlinien
resp. die Umsetzung im Inland (Teil Il) und Ausland (Teil V) nicht &quivalent sind. Das Thema wurde mit
Einbezug der Fachgruppen, Markenkommissionen und Experten aufgearbeitet.

Daraus folgen nun einige nétige Anpassungen, die per 1.1.2023 umgesetzt werden sollen. Per 1.1.2024
sollen weitere Anpassungen folgen. Dazu missen aber noch vertiefte Diskussionen mit den Fachgruppen
gefiihrt werden.

Die fir 2023 geplanten Anderungen sind in Zusammenarbeit mit den betroffenen Fachgruppen, MKA, MKI
und Experten des FiBL erarbeitet worden.

Hinweis zu Teil lll, Kap. 2 «Milch und Milchprodukte»

Wir mochten Sie daruber informieren, dass das Milchkapitel (Kapitel 2) in den Richtlinien Teil lll bereits im
Inkraftsetzungsprozess 2020 und 2021 geandert werden sollte. Die Rekurse der Mitgliederorganisationen
begriindeten sich mit der hohen Komplexitéat der Anderung und der dadurch benétigten besseren
Kommunikation tiber die Anderungen. Im Anschluss an die fehlgeschlagenen Einigungsgesprache hat die MKV
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zusammen mit der Geschaftsstelle eine Strategie erarbeitet, um allen Betroffenen (rekurrierende
Mitgliederorganisationen, Fachgruppe Milch und Lizenznehmende) die Anderungen zu erkléaren und
Gelegenheit zu geben, sich zu diesen zu &ussern. Dies hat zu einer weiteren Uberarbeitung des Milchkapitels
gefiihrt mit dem Ziel, die grundsétzliche Umstrukturierung und die lange ausstehenden Aktualisierungen in Kraft
setzen zu kdnnen. Ausserdem wurde Wert daraufgelegt, dass alle aktuellen Knospe-Produkte weiterhin
hergestellt werden kdnnen und die angestrebten Verschérfungen der Deklaration so lange zuruckgestellt
werden, bis klar ist, ob diese auch zukinftig lebensmittelrechtlich zul&ssig sind.

Zusammenfassend mochten wir auch an dieser Stelle kurz die Griinde fiir diese weitreichende Uberarbeitung
darlegen. Neu sind die Verarbeitungsverfahren der Milch und die Anforderungen an Kulturen, Kulturmedien
und Enzyme in den produktspezifischen Kapiteln integriert, um Unstimmigkeiten und Graubereiche zu
eliminieren. Ausserdem wurden Formulierungen innerhalb der Richtlinie und des Kapitels vereinheitlicht und
besser verstandlich gemacht, die Fachsprache aktualisiert, Verfahren an die géngige Praxis angepasst und
nicht zulassige oder ausschliesslich lebensmittelrechtliche Anforderungen gestrichen.

Damit sollte nun dieses Kapitel flr die verschiedenen Parteien einfacher zu benutzen und eindeutig zu
interpretieren sein.

Das Formular ist fiir Kapitel 2 so aufgebaut, dass im oberen Teil die grundsatzlichen Anderungen und im
unteren Teil produktspezifische Anderungen aufgefiihrt sind. Wir méchten Sie darum bitten, bei Ablehnungen
moglichst konkret das Unterkapitel mit dem Stichpunkt anzugeben, der abgelehnt werden soll. Fir Fragen steht
Ihnen die Fachspezialistin der Geschaftsstelle Simone Hartong (simone.hartong@bio-suisse.ch, Tel. 061 204
6652) zur Verfigung. Auf Anfrage stellen wir Ihnen auch gerne ein weiteres Dokument zur Verfligung, in dem
die Anderungen nach Grund fiir die Anderung, wie unten im Formular aufgefiihrt, farblich markiert sind.

Hinweis zu Teil 3, Kap. 16 «Gastronomie»

In der Schweiz gibt es rund 23'000 Gastronomiebetriebe. Nach den aktuellen Mdglichkeiten arbeiten nur
rund 40 Betriebe und die Coop Gastronomie mit der Knospe. Der Erfolg von Bio-Produkten, wie sie der
Detailhandel kennt, schlagt also noch nicht in der Gastronomie nieder.

In einer Befragung von Marktteilnehmern wurde regelmassig betont, dass ein System einfach in der Umsetzung
sein muss, angemessen tiefe Eintrittshiirden haben soll und dennoch einen hohen Qualitatsstandard bietet.
Danemark zeigt auf, wie eine Bio-Gastronomie erfolgreich umgesetzt werden kann. In diesem Land — durchaus
vergleichbar mit der Schweiz - sind Uber 3'500 Restaurants zertifiziert. Dabei wird auf prozentuale Anteile
gesetzt und die Stufen kdnnen entsprechend ausgelobt werden.

In der Erarbeitung des Gastro-Modells haben wir uns wichtigen Elementen aus dem danischen Modell bedient.
Da die Knospe eine private Marke darstellt, wurde diesem Umstand Rechnung getragen und das Modell auf
schweizerische Bedirfnisse und die hohen Qualitatsanforderung an die Knospe adaptiert.

Das Modell wurde von Branchenverbanden (Hotellerie Suisse, Gastro Suisse und Schweiz Tourismus) mit sehr
viel Wohlwollen angenommen. Mit Hotellerie Suisse sind bereits Bestrebungen im Gange, das Modell auf
einer breiten Front auszurollen. All diese Bemiihungen haben zum Ziel, dass Knospe-Produkte fiir den Gast
sichtbar in der Gastronomie verwendet werden, und damit dieses Segment fiir die Knospe-Produzenten als
Absatzmarkt erschlossen werden kann. Das vorliegende Gastro-Modell ist ein wichtiger Bestandteil fiir diesen
Zugang zum Ausser-Haus-Verpflegungsmarkt in der Schweiz.

Bei Fragen und fiir erganzende Erklarungen steht Ihnen Reto Thorig, Projektleiter Gemeinschaftsgastronomie,
gerne zur Verfiigung: reto.thoerig@bio-suisse.ch, Tel. 061 204 66 87.

Einsprachen einreichen

Einsprachen kdnnen vorzugsweise per Mail bis am 12. September 2022 eingereicht werden. Formular
bitte am Dokumentende unterschreiben. Falls moglich, dann gerne zusammen mit einer zuséatzlichen
Begriindung einreichen.

e Mail: verband@bio-suisse.ch (Eingangsbestatigung folgt)

e Postalisch : Verbandsmanagement / Gestion de la fédération Bio Suisse, Peter Merian-Strasse 34,
4052 Basel.
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Name der Mitgliedorganisation:

Einsprache gegen

Kommentar/Begriindung

2 Vertrags- und Kontrollpflicht

0214 Kontrolle von Gastronomie-Betrieben

0221 Knospe-Produktionsvertrag

023 Vertrag zwischen Verarbeitungs- und Handelsbetrieben und Bio
Suisse

3 Gebrauch der Marke Knospe

03417342 Ruckstandspolitik (Ergdnzung GVO und GVO-Erzeugnisse)

1

Umstellung auf biologischen Landbau und
Gesamtbetrieblichkeit

0133171332

Anrechenbare Kurs- und Weiterbildungsangebote /
Dispensationsgriinde

2

Allgemeine Produktionsvorschriften Pflanzenbau

02111-2113/721.21-
21.23/7311/731.27323
/3.29/73.6.2

Anforderungen an den bodengebundenen Anbau: Definition
Bodenkontakt / Bodenbearbeitungstechniken / Substrateinsatz bei
bodengebundenen Kulturen

Anforderungen an den nicht bodengebundenen Anbau: zuldssige
nicht bodengebundene Kulturen / Substrat bei nicht
bodengebundenen Kulturen / Torfanteil im Substrat

Gemiuse und Krauter: Erden und Substrate / Jungpflanzen

Obst und Beeren: Bodenpflege, Stroh und Substrat / Verkauf von
Obst- und Beerenjungpflanzen in Topfen

Zierpflanzen und Topfkrauter: Erden, Substrate und Stroh
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02114722123/731.4/
3.1.5

Abdeck- und Mulchmaterialien / Abbaubare Tépfe (Paperpots) /

0223372517263

Bedingungen flr den Einsatz von nicht biologischem
Vermehrungsmaterial (Zusicherungserklarung GVO-Freiheit) /
Verzicht auf Gentechnik / Pflanzenschutzmittel (GVO)

02.4.3 Anforderungen an zu- und weggefiihrte Dingemittel
(Ammoniakstrippung)

02.4.4.2 Spurenelemente

02445 Zugelassene Hilfsmittel zur Diingung (Konverterkalk)

02.6.31 Aufnahme in die Betriebsmittelliste (Pflanzenschutzmittel)

O02.6.3.2 Zugelassene Pflanzenschutzmittel

4 Allgemeine Produktionsvorschriften Tierhaltung

04241 Bestimmungen fir Wiederk&uer (Grundfutterproduktion auf
auslandischen Flachen)

04.2.2 Milchfutterung bei Saugetieren (Ansauerung der Milch)

5 Spezifische Produktionsvorschriften Tierhaltung

053175311

Ziegen: Haltung (BTS und Einzelboxen) / Aufstallung und Stallmasse
(erhdhte Liegeflachen, Strukturelementen und Definition
Auslaufflache)

0531275327533

Ziegen: Auslauf / Fitterung / Tiergesundheit

05.4.1

Schweine: Haltung (Scheuermdglichkeiten)

054.11/7541.3/54.2

Schweine: Auslauf / Masse / Fltterung

0551/552/5522/
55.23/55.27/5531/
556.1/556.2/55.8

Anpassungen im Zusammenhang mit dem Grundsatzentscheid
«Kiken sollen leben»: Begriffe / Brut / Bruteier / Knospe-Kiiken /
Lenkungsabgaben bei Kiken und Bruteiern /7 Gultigkeit (Junghennen)
/ Glltigkeit (Mastgefliigel) / Linienwahl (Mastgefligel) /
Junghahnmast

05533/5536/553.7/
5.5.3.8

Junghennenaufzucht: Stalle und Herdengrdsse / Aussenklimabereich
/ Weide / ungedeckter Schlechtwetterauslauf

05546/554.7/5548/
554117554137 55.4.14
/5.5.4.15

Legehennen: Aussenklimabereich / Weide / ungedeckter
Schlechtwetterauslauf / Mauser / Mobilstalle /7 Kleinbestande /
Masstabelle

0556.3/7556.8/55.6.9

Mastgefliigel: Stalle und Herdengrésse / Aussenklimabereich /
Weide
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0556.3/55.6.4/556.7/
5.5.6.11

Truten: Besatzdichte / Sitzstangen / Masstabelle / Stélle und
Herdengrésse (Anpassungen Trutenvor- und ausmast)

Weisungen aus dem Teil

Il Richtlinien fur die Erzeugung, Verarbeitung und den Handel von Knospe-Produkten

1 Allgemeine Anforderungen

01.5 Warenannahme und Warenflussprifung

01.7.1 Allgemeine Prinzipien (Verarbeitungsverfahren und — methoden)
01.9.2 Verpackungsmaterialien (Verpackung)

2 Milch und Milchprodukte

[0 2 (gestrichen)

Schonende Verarbeitung

O 2.1 (gestrichen)

Allgemeine Anforderungen: Umstrukturierung

0211

Milchsammlung und Milchannahme: Umstrukturierung

O 2.1.2 (gestrichen, jeweils in
produktspezifische Kapitel
integriert), 2.2.1/2.3.2/
241/252/271/281/
28.2/291/721017211.1
/212.17213.1

Neu in: 2.6

Verarbeitungsverfahren: Umstrukturierung

O 2.1.3 (gestrichen, jeweils in
produktspezifische Kapitel
integriert),
245/265/7275/7286/
2957210672115/
2125/ 2.135

Neu in: 2.2

Nicht landwirtschaftliche Zutaten, Zusatzstoffe und Kulturen sowie
Verarbeitungshilfsstoffe: Umstrukturierung

[02.23/7233/7246/25.4
/276/288/7211.6/
2.12.6 /2.13.6 / neu in: 2.6
/ 2.9/ 2.10

Kennzeichnung Laktase: Umstrukturierung
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0221/7223/723/7231/
241/7243/244/7245/
2572517252726/
26.1/263/726.4/27.1/
28.1/7282/283/7286/
2957210172103/ 211
/2111/7211.2/72.11.6/
212/2121/2.12.2/2.13
/213172132 /

Vereinheitlichung innerhalb der RL und des Kapitels, Fachsprache,
rein lebensmittelrechtliche oder nicht zulassige Anforderungen
entfernt, Umformulierung furr bessere Verstandlichkeit (keine
inhaltlichen Verscharfungen)

0221/7245/7252/726.2
/263/281/7282/28.6
/2957211172121 /
2.13.1

Aktualisierung an géngige Praxis

Zuséatzliche Anderungen ausser in den oben erwahnten
Unterkapiteln:

027372847293/
2.10.4

Biologische Zutaten und Zusatzstoffe: Erganzung Reisstarke,
Tapiokastarke, Wachsmaisstarke

0221/7241/7243/7244
/243

Jogurt und andere gegorene Milcharten (Sauermilch, Kefir)

02527253 Trockenmilch und Trockenmilchprodukte
026.2/726.4 Buttermilch, Molke, Milchgetrénke und Milchgetrénkezubereitungen
02717273 Rahm und Rahmprodukte

0281/7283/286/728.7
/28.8

Kése (Frischkase und gereifter Kése)

02917295 Molkenkéase und Mascarpone
02.10/7 2.10.3 Kéaseerzeugnisse
02115 Butter, Butterzubereitungen und Milchfettfraktionen

02121721237 2.12.6

Sussspeisen und Desserts (Panna Cotta, Milchreis, Flan, Cremen)

0213172133

Speiseeis und Sorbet

4 Fleisch und Fleischerzeugnisse

04.1.2 Tierverkehrsvignetten fur Knospe-Produzenten und -Handler
0421 Verarbeitungsverfahren (Verarbeitete Fleischerzeugnisse)
04.2.6 Kennzeichnung (Verarbeitete Fleischerzeugnisse)
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6 Obst, Gemiuse, Krauter, Pilze, Sprossen und Treiberei

06.2.5 Nicht landwirtschaftliche Zutaten, Zusatzstoffe und Kulturen sowie
Verarbeitungshilfsstoffe (Obst- und Gemiiseerzeugnisse inkl.
Konserven)

O06.5.5 Nicht landwirtschaftliche Zutaten, Zusatzstoffe und Kulturen sowie
Verarbeitungshilfsstoffe (Fruchtgrundstoffe und andere Grundstoffe fur
unterlegte und gerihrte Jogurts und Milchprodukte, fur Speiseeis und
Sorbet)

7 Getreide, Hulsenfrichte, Pflanzenproteine und deren
Erzeugnisse

07v.3 Teige, Brote, Fein- und Dauerbackwaren inkl. Fertigmehlmischungen

0 7.3.2 Zutaten (Teige, Brote, Fein- und Dauerbackwaren inkl.
Fertigmehlmischungen)

0 7.3.5 Nicht landwirtschaftliche Zutaten, Zusatzstoffe und Kulturen sowie
Verarbeitungshilfsstoffe (Teige, Brote, Fein- und Dauerbackwaren
inkl. Fertigmehlmischungen)

07.3.6 Kennzeichnung (Teige, Brote, Fein- und Dauerbackwaren inkl.
FertigmehImischungen)

076 Hulsenfrichte- und Getreidedrinks

0771 Verarbeitungsverfahren (Tofu, Tempeh und andere Produkte aus
Pflanzenproteinen)

O07.7.6 Kennzeichnung (Tofu, Tempeh und andere Produkte aus
Pflanzenproteinen)

9 Gewlrze, Wurze, Bouillon, Suppen und Saucen

09.14.1 Verarbeitungsverfahren (Getrocknete Krauter und Krautermischungen)

11 Alkoholika und Essig

O011.25 Nicht landwirtschaftliche Zutaten, Zusatzstoffe und Kulturen sowie
Verarbeitungshilfsstoffe (Wein und Schaumwein)

0114 Spirituosen und Brande

O11.4.1 Besondere Anforderungen (Spirituosen und Brande)

0115 Essig

01151 Verarbeitungsverfahren (Essig)

Seite 7 von 9



01155 Nicht landwirtschaftliche Zutaten, Zusatzstoffe und Kulturen sowie
Verarbeitungshilfsstoffe (Essig)

14 Susswaren

014.2.5 Nicht landwirtschaftliche Zutaten, Zusatzstoffe und Kulturen sowie
Verarbeitungshilfsstoffe (Gelée und Gummizuckerwaren)

15 Kaffee, Kakao, Schokoladen und andere
Kakaoerzeugnisse

O015.2.1 Verarbeitungsverfahren (Kakao, Schokolade und andere
Kakaoerzeugnisse)

0 15.2.4 Nicht landwirtschaftliche Zutaten, Zusatzstoffe und Kulturen sowie
Verarbeitungshilfsstoff (Kakao, Schokolade und andere
Kakaoerzeugnisse)

16 Gastronomie

O16.1 Anforderungen an alle teilnehmenden Gastronomiebetriebe

016.1.1 Geltungsbereich und Betriebsdefinition

016.1.2 Kommerzielle Verpflegung auf dem Hof

O 16.2 Das Bio Suisse Gastromodell

O 16.2.1 Vertrag mit Bio Suisse

016.2.2 Vertragsabschluss

O 16.2.3 Weiterfiihrung des Vertrages und Wechsel in der Stufe

016.2.4 Kommunikation und Werbung

O 16.2.5 Kontrolle

016.2.6 Fortbildung

O 16.2.7 Charta

0O 16.2.8 Gebihren

O 16.2.9 Ubergangsfrist fiir bestehende Modelle

17 Futtermittel

0O17.1 Geltungsbereich und Definitionen

19 Hof- und Lohnverarbeitung

0 19.24 Lohnverarbeitung durch Verarbeitungsunternehmen ohne eigenen

Kontrollvertrag (Lohnverarbeitung)
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O Keine

02.1.2 Prioritat Inlandverarbeitung

O 3.6.2.7 Zusatzliche Anforderungen fir die Nutzung von Wasser in Gebieten
mit Wiistenklima

0 3.8 Ruckstandspolitik

04.2.1 Bodenschutz und Bodenfruchtbarkeit

04.2.2.3 Einsatz von nicht biologischem Vermehrungsmaterial

0424 Diingung

04.2.6 Bewirtschaftung von ehemaligen GVO-Flachen

04.2.7 Pflanzenschutz

0431 Streuobstanlagen

0443 Bienenhaltung

Vorname, Name UNd FUNKION GBI PEISON: .....uinii et ettt et e e e e e e e e e s e eaeaaaaan
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O Begrundung zur Einsprache bitte diesem Dokument anhéngen (fakultativ)
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